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04170 4 Forsomen
250 g Staiduder Kouchaol
30 g Butter 7 LL [ amatlonnarkt
7 Lobeorblits Welbweio
7 Luicbel Worckestordtresace
7 4 Bitte 2 B ekt
125 Wl Sute et Sabk
Al fiuten, Filets auslisen.

Luidbel iv Winfel solueilen, mit daw Ghittn, tHat d dew Aipff i dow Buttor

dunchsehen (0, #5 Mitar). Dinck, ein Sicb geben, it glhtt genitaten /el
b, Satine firzageben, dann do Aelfilets ~ io mudpercell Sticke geschhitton -
Wen wity, sabben

Gaten Ayt

Panoramabilder und eine Fotogalerie mit Gber 3000 Bildern, die auch
als E-Cards verschickt werden kdnnen.

Dieses Rezept ist ein Beispiel fur einen der XXX Artikel, die Sie auf
SN[ ER| www.steinhude-am-meer.de finden kénnen. Neben einem Branchen-
am-Meer.de und Gastroverzeichnis gibt es aullerdem 7 Webcams, navigierbare



